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Introduction. 

• Les études du GIEC mettent en évidence un 

réchauffement climatique terrestre lié à 

l’augmentation de la teneur en CO2 

 

• Afin de voir si ce réchauffement global a un impact 

local sur la vigne, nous avons étudié les relations 

entre les données climatiques et les données 

phénoliques pendant 28 années au Domaine de la 

Romanée Conti. 
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Matériel et méthodes. 
• Les données météorologiques sont relevées 

quotidiennement dans une station sous abri situé 

dans la parcelle de la Saint Vivant. 

 

• Les relevés des stades phénologiques du Pinot Noir 

sont faits selon l’échelle de Eishhorn et Lorenz. 

 

• Les analyses statistiques sont effectuées à l’aide 

des tests de Kolmogorov et Smirnovainsi que le test 

T de Student  
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Calcul de l’indice héliothermique  

 

 Pour l’hémisphère nord . 

 

Indice héliothermique 

 
Les températures sont prises entre le 1 avril et le 30 septembre. 

 T = température moyenne de l'air (°C) 

 Tx = température maximale de l'air (°C) 

 k =  1,04 (coefficient "longueur du jour", variant de 1,02 à 1,06 entre 40 et 50 degrés de 
latitude) . 

 

 

Le IH est un indice climatique viticole développé par  Huglin (1978), qui estime le 

potentiel héliothermique pour une condition climatique spécifique : le calcul des 

températures estime la période du jour sur laquelle le métabolisme de la vigne est 

plus actif ; l'indice inclue également un coefficient 'longueur du jour' pour les 

latitudes les plus élevées de viticulture. Le IH est très lié aux exigences 

thermiques des cépages et, également, aux taux potentiels de sucre du raisin 
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Comparaison des températures minima et maxima 
annuelles 

 

 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1994-2002et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Comparaison des Températures: Mars 

 

 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Comparaison des températures:Avril 

 

 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Comparaison des températures:Mai 

 

 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Comparaison des températures:Juin 

 

 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 

Significatif entre  1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Comparaison des températures:Septembre 

 

 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Comparaison des températures:Octobre 

 

 

Significatif entre 1985-1993 et 1994-2002 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 

Pas significatif 
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Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 

    26 septembre 20 septembre  13 septembre 
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Pas significatif 
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5 mai 25 avril 

Significatif 
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8 mai 3 mai 20 avril 

 

Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Significatif entre 1994-2002 et 2003-2012 

Significatif entre 1985-1993 et 2003-2012 
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Indice héliothermique 
• . L’évolution de l’indice héliothermique de Huglin (Huglin et Schneider, 

1998) .Cet indice permet la classification des vignobles dans 

différentes catégories de climats du  type frais au type chaud et il peut 

être mis en relation avec les différents stades phénologiques 
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huglin H [1] Vine 

H <1,500 Aucune recommandation de la culture 

≤ 1,500 H <1,600 Müller Thurgau, portugais bleu 

≤ 1,600 H <1,700 
Pinot Blanc, Pinot 
Gris, Aligoté, Gamay Noir, Gewürztraminer 

≤ 1,700 H <1,800 
Riesling, Chardonnay, Sylvaner, Sauvignon 
Blanc, Pinot Noir, Riesling 

≤ 1,800 H <1,900 Cabernet Franc, 

≤ 1,900 H <2,000 
Chenin Blanc, Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Sémillon, Riesling 

≤ 2,000 H <2,100 Ugni Blanc 

≤ 2,100 H <2,200 Grenache, Syrah, Cinsault 

≤ 2,200 H <2,300 Carignan 

≤ 2,300 H <2,400 Aramon 

https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Huglin-Index&usg=ALkJrhh2lW6KudZvQwjG6wzlujvwZrbGog#cite_note-Huglin_biologie-1
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/M%C3%BCller_Thurgau&usg=ALkJrhg3Gw8UMMlzAG7nNFnnCpU1zXLHlQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Blauer_Portugieser&usg=ALkJrhjBP-5Z0HD1asynjvv22412UzXu1Q
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Pinot_Blanc&usg=ALkJrhi1BNCe4_nr5-SRV8lGxqIUmCgS0w
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Grauer_Burgunder&usg=ALkJrhj_Op3Tw3JmphCjsXfYGwUKWLhVZw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Grauer_Burgunder&usg=ALkJrhj_Op3Tw3JmphCjsXfYGwUKWLhVZw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Aligot%C3%A9&usg=ALkJrhgoFbILi5HtrAnES3FfGnmlYq4tyQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Gamay&usg=ALkJrhjjRxDq2O3On9HzzY1IgvVVcxuKgQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Gew%C3%BCrztraminer&usg=ALkJrhh26VuA8ZqAzBK6Gr8tz53D5FNsQw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Riesling&usg=ALkJrhjFBrYdjd7uGRW2M5uVVhU_ucodzQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Chardonnay&usg=ALkJrhg0TfIb1z_-yh_b0NfLXhFp0UcKXA
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Silvaner&usg=ALkJrhiC4rv0W81MZISgGR9mOIk-rtFfQA
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Sauvignon_Blanc&usg=ALkJrhhfJNJrI4L-k6DGiCXGKNVDEBHPYw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Sauvignon_Blanc&usg=ALkJrhhfJNJrI4L-k6DGiCXGKNVDEBHPYw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Pinot_Noir&usg=ALkJrhjtp2mqJiMaFWXh1-1hhGODA4TTwA
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Gr%C3%BCner_Veltliner&usg=ALkJrhgc-7pxo-jv4X-_E66Ee4WBGcy5lQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Cabernet_Franc&usg=ALkJrhg26H10cpSUwEXQoaRU9PbNQ0NdXg
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Chenin_Blanc&usg=ALkJrhg4pd0Ixo2bX99HqXMSAMp-U2kUBQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Cabernet_Sauvignon&usg=ALkJrhjA1SpV5cRQSChM4TrogKV4Zef8CA
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Cabernet_Sauvignon&usg=ALkJrhjA1SpV5cRQSChM4TrogKV4Zef8CA
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Merlot&usg=ALkJrhjuCwj35flLGRMxo_7O5CciUKleIQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Semillion&usg=ALkJrhj_qoEmiIZHkmzCAPoBTVSsGtTW_g
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Welschriesling&usg=ALkJrhgXy8BvVBuOHgXYASiqyp_mGNdXdg
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Ugni_Blanc&usg=ALkJrhi9SaMkPLWsdNru3cVlqw2hi__Tnw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Grenache&usg=ALkJrhhB2VC3a6zU4PuQu-H5s6hrLY3J0Q
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Syrah&usg=ALkJrhg_utPVN3mfBELcGJRV-K5yOSvaCw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Cinsaut&usg=ALkJrhhh2rxcbBFNueXouCvgWjg05L8rJg
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Carignan_(Rebsorte)&usg=ALkJrhhC6uUuVkvEkCfaX6xZO7fdDmCahQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=fr&prev=search&rurl=translate.google.fr&sl=de&u=https://de.wikipedia.org/wiki/Aramon&usg=ALkJrhgfHwHKYLEL-qm8mGUvBEtuDLEBZg
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Conclusion. 
• Cette étude montre que l’augmentation de la température observée 

depuis 28 ans ne se répartie pas de façon homogène sur l’année. 
 

• Alors que le GIEC montre une augmentation globale d’un peu plus de 

1°C, nous faisons la même observation sur le plan local. Mais 

l’analyse mois par mois montre que cette augmentation est 

inégalement répartie sur l’année . 
 

• Les augmentations de 2°C et + des mois de Mars ,Avril et Juin ont une 

influence  sur des stades phénologiques importants de la vigne: 
 

– Mars pour la date  de débourrement en Avril   18 jours d’avance 

– Avril pour la date de floraison. 
 

• Ces augmentations thermiques de Mars, Avril et Juin permettent 

d’expliquer l’avancement des dates de vendange (13 jours) puisque 

les 100 jours entre fleurs et vendanges ne varient pas de façon 

statistiquement significative. 
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Conclusion. 
• Nous n’avons pas obtenu les dates de véraison  mais nous pouvons 

émettre comme hypothèse que l’augmentation de 2°C en Juin 
participe à une véraison plus précoce. 

 

• L’augmentation  de l’indice héliothermique (de 1737 à 1954)  pendant 
les 100 jours stables entre la fleur et la vendange, permet d’apporter 
une explication plausible à l’augmentation des degrés alcooliques 
observée sur le Pinot Noir  en Bourgogne . Les différentes études 
montrent que normalement le degré héliothermique du Pinot Noir en 
Bourgogne varie entre 1600 et 1750 

 

• De même l’étude des moyennes pluviométriques annuelles montre 
qu’elles ne varient pas depuis 28 ans . 

•  Notre étude  semble montrer une baisse de  la pluviométrie pour les 
mois d’ Avril, Mai Juin et Septembre. Pour ce dernier mois la baisse  
de la pluviométrie est favorable aux vendanges. Par contre  la baisse 
d’Avril, Mai et Juin n’est pas favorable à un développement 
harmonieux des vignes. 
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Merci pour votre attention. 


